DETALJERADE INSTRUKTIONER
FOR ANVANDNING AV EN
FRISTAENDE INDUKTIONSSPIS
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Vi vill tacka dig for ditt
fértroende och valet av Cylinda spis.

Denna detaljerade bruksanvisning
medféljer fér att underlatta anvandningen
av produkten. Med instruktionerna kan du
|dsa om din nya produkt.

Kontrollera att apparaten du har tagit emot
ar oskadad. Om du upptacker
transportskada, var  vanlig kontakta
aterforsaljaren som du kdpte spisen av eller
den lokala butiken som levererade den.

e Viktig information
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VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR o

LAS NOGGRANT INSTRUKTIONERNA OCH SPARA DEM FOR
FRAMTIDA REFERENS.

Denna apparat kan anvandas av barn fran 8 ar och uppat samt av
personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga, eller
med bristfallig erfarenhet och kunskap, under forutsattning att de
Overvakas eller har instruerats om hur man anvander apparaten pa
ett sakert satt och ar inférstadda med de risker som ar forknippade
darmed. Lat inte barn leka med apparaten. Barn far inte utfora
rengoring och underhall utan tillsyn.

VARNING: Apparaten och vissa av dess atkomliga delar kan bli
mycket varma under anvandning. Var noga med att inte vidrora
apparatens varmedelar. Barn under 8 ar ska hallas borta om de inte
Overvakas hela tiden.

VARNING! De tillgangliga delarna av apparaten kan bli varm vid
anvandning. Sma barn bér héllas borta fran ugnen.

VARNING: Brandfara: Placera inga tomma kokkarl pa
varmezonerna.

VARNING: Odvervakad tillagning pa en hall med fett eller olja kan
vara farligt och orsaka eldsvada. Forsok ALDRIG slacka eld med
vatten, utan stang av apparaten och kvav elden med t.ex. ett lock
eller en brandfilt.

Anvand endast stektermometer som rekommenderas for
anvandning i denna ugn.

FORSIKTIGHET: S& lange du anvander spisen samt &ven en
kortvarig tillagningsprocess maste dvervakas kontinuerligt.

VARNING: Om glaset har spruckit, stang av spisen for att undvika
risken for elektrisk stot.
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IAKTTAG FORSIKTIGHET: risk for tippning.

VARNING: For att undvika att spisen tippar,
maste fastanordningen vara installerade. Se
installationsanvisning.

VARNING: Fore byte av glédlampan, se till att apparaten har
kopplats bort fran elnatet for att férhindra risken for elstotar.

Placera inte foremal som bestick eller lock pa induktionshallens
varmezoner eftersom de kan bli valdigt varma.

Apparaten far inte installeras bakom en dekorlucka pa grund av
Overhettningsrisk.

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel eller vassa metallskrapor
for att rengora glaset i ugnsluckan/glaset. De kan skada ytan, vilket
kan leda till att glaset splittras.

Anvand inte angrengdringsmaskiner eller hogtryckstvattar for att
rengora apparaten, eftersom det kan orsaka elstot.

Efter anvandning, stang alltid av hallen vreden.

Apparaten ar inte avsedd att styras av externa timers eller separat
fjarrkontroll.

VARNING! Anvand endast hallskydd som ar utformade av
tillverkaren av spisen eller som rekommenderas av tillverkaren i
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bruksanvisningen eller de hallskydd som ar inbyggda i apparaten.
Anvandning av olampliga skydd kan orsaka olyckor.

Om sladden ar skadad maste den bytas ut av tillverkaren, dess
servicerepresentant eller motsvarande behorig person for att
undvika fara.

IAKTTAG FORSIKTIGHET: Denna apparat ar endast avsedd for
matlagning. Den far inte anvandas for andra andamal, till exempel
rumsuppvarmning.

Apparaten ar avsedd att placeras direkt pa golvet, utan att nagra
stdd behdver anvandas.

Installera inte apparaten i narheten av kraftfulla varmekallor, som
eldstader, eftersom hoég temperatur i narheten kan skada apparaten.

Apparaten far endast anslutas till elnatet av en auktoriserad
servicetekniker eller en behorig elektriker. Fast installation (i stallet
for anslutningskabel) ska utféras av behorig elektriker (se extra
utrustning). Andringar pa apparaten eller reparation utférd av
lekman kan resultera i svara personskador eller materiella skador.

Om sladdar tillhérande andra apparater i narheten av denna
apparat fastnar i ugnsluckan kan de bli skadade, vilket kan leda till
kortslutning. Hall darfér stromsladdar till andra apparater pa sakert
avstand.

Tack inte ugnens insida med aluminiumfolie och placera inte
bakplatar eller andra kokkarl pa ugnens botten. Aluminiumfolie
hindrar luften fran att cirkulera i ugnen och hammar damed
tillagningsprocessen och skadar emaljbelaggningen.

Ugnsluckan blir mycket varm under anvandning. Ett tredje glas ar
installerat for extra skydd, och minskar yttemperaturen pa utsidan
(endast vissa modeller).
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Ugnsluckans gangjarn kan skadas om de utsatts for hég belastning.
Placera inga tunga pannor pa en Oppen ugnslucka. Luta dig inte
mot ugnsluckan nar du rengér ugnens insida. Sta aldrig pa en
Oppen ugnslucka och Iat inte barn sitta pa den.

Se till att ventilationsOppningarna aldrig ar O&vertackta eller
blockerade pa nagot annat satt.

OBS! | handelse av att glaset pa spisen gar sénder:

—Stang av alla elektriska plattor och koppla bort apparaten fran
elnatet.

—Vidror inte spisens yta.

—Anvand inte spisen.

For anslutning av apparaten anvands en sladd 5x1,5 mm? med
markningen HO5VV-F5G 1,5 eller battre. Sladden maste installeras
av tekniker eller liknande kvalificerad person.

Apparaten maste anslutas till de fasta ledningarna i enlighet med
gallande regler.

Apparaten maste anslutas till de fasta ledningarna med extern
sakerhetsbrytare. Fast kabeldragning maste goéras i enlighet med
gallande regler om elinstallationsarbete.

INNAN APPARATEN ANSLUTS

ansluts. Kostnad for reparationer, eller garantiansprak, till foljd av
felaktig anslutning eller anvandning av apparaten técks inte av
produktgarantin.

e Las noggrant instruktionerna for anvandning innan apparaten
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FORVARINGSLADA

Foérvara inte brannbara, explosiva,
flyktiga eller temperaturkénsliga féremal
(som papper, disktrasor, plastpasar,
erengéringsmedel och sprayburkar) i
ugnens forvaringslada, eftersom de kan

antdndas under anvandning av ugnen
och orsaka en eldsvada.

UGNSUTRUSTNING OCH TILLBEHOR

(beroende pa modell)

TRADSKENOR
Tradskenorna méjliggor tillagning pa fyra nivaer.
(Ténk pa att falsarna alltid omnamns nerifran och

upp).
Fals 3 och 4 ar avsedda for grillning.

Anvandning av spisen ar saker med eller utan
skenor.

UTDRAGBARA TELESKOPSKENOR
Utdragbara teleskopskenor kan monteras for den
2:a, 3:e och 4:e nivan. De utdragbara skenorna kan
dras ut helt eller delvis.

DORRBRYTARE FOR UGNSLUCKA
Dérrbrytaren avaktiverar ugnsuppvarmningen och
flakten om luckan Oppnas under
tillagningsprocessen. Nar luckan sténgs aktiverar
strémbrytaren elementet igen.

KYLFLAKT

Spisen ar utrustad med en kylflakt som kyler hdljet
och spisens kontrollpanel.

Kylflakten ar i drift nar ugnen ar i drift.

Spisen och vissa av de atkomliga
delarna tenderar att bli varma under

tillagning. Anvand grytvantar.

GALLER

SS

VS S\
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9 Det finns en sakerhetssparr pa gallret. Lyft
darfor gallret nagot framtill nar du drar ut det fran
ugnen.

Gallret eller platen ska alltid séattas in i sparet mellan
de tva tradprofilerna.
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Med utdragbara teleskopskenor, dra foérst ut
skenorna pa en nivd och placera gallret eller
bakplaten pa dem. Tryck sedan in dem med grytlapp
sa langt det gar.

9 Stéang ugnsluckan nér teleskopskenorna ar
helt indragna i ugnen.

9 Nar baktillbehor blir varma kan de &ndra form.
Detta paverkar inte deras funktion och de aterfar sin
ursprungliga form igen nar de kallnar.

KONTROLLENHET

(beroende pa modell)

1 2 7 5 6 8 3 4
Vred for vanster framre varmezon
Vred for véanster bakre varmezon
Vred for hdger bakre varmezon
Vred for hoger framre varmezon
Valjarvred for ugnselement
Vred fér ugnstemperatur
Anvandningskontrollampa (gul lampa).
Lampan indikerar att ugnen eller nagon av
varmezonerna anvands.
8. Ugnskontrollampa (den roda lampan).
Lampan tands nar ugnen varms upp; den
slocknar nar den valda temperaturen nas.

Nook~wNPE

ANVANDA SPISEN

INNAN DU ANVANDER APPARATEN FOR
FORSTA GANGEN

Ta bort alla delar, inklusive allt transportmaterial,
fran spisen vid leverans.

Rengér alla tillbehdr och redskap med varmt vatten
och milt rengéringsmedel. Anvand inte slipande
rengdéringsmedel.

Spisens hall har en glaskeramisk yta, rengér den
med en fuktig trasa och lite diskmedel. Anvand inte
starka rengdringsmedel som tex. slipande
rengéringsmedel som kan repa ytan, slipande
svampar eller flackborttagningsmedel.



Nar ugnen varms upp forsta gangen avges den
karakteristiska lukten for en ny apparat. Vadra
rummet grundligt under den férsta anvandningen.

BARNSPARR PA TEMPERATURVREDET
(Vred for ugnstemperatur)

Barnspéarr finns pa temperaturvredet for ugnen.
Kokplattorna och ugnen fungerar endast da
barnspérren har kopplats fran.

Med barnspérr kan du férhindra att barn av misstag
satter pa kokplattor eller ugn.

Sa har kopplar du till barnsparren:

0 ox

1. Dra ut temperaturvredet

2. Vrid ca 15° till vanster
3. Frigor vredet = Sakerhetsposition

Sa har kopplar du fran barnsparren:

<) T (I~

1. Dra ut temperaturvredet
2. Vrid ca 15 ° till hdger
3. Frigor vredet = Fardigt att anvanda

INDUKTIONSHALLENS
TILLAGNINGSYTA

O
©)

GLASKERAMISK TILLAGNINGSYTA

— Hallen paverkas inte av temperaturforandringar.

— Den glaskeramiska plattan ar mycket stark men
inte oforstorbar. Plattan kan ga sonder om ett
foremal faller med kanten pa plattan. Sadan
skada kan framga omedelbart eller efter ett tag.
Koppla omedelbart bort den  skadade
varmeplattan fran elnatet och anvand den inte.
Om du anvander glaskeramikhdllen som
forvaringsplats kan det leda till repor eller andra
skador pa hallen.

Hallens yta ar helt plan och blank, utan kanter
som samlar smuts.

vanster bakre varmezon

Q hoger bakre varmezon

hoger framre varmezon

och restvarme

‘vanster framre varmezon
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— Se till att varmezonen och kokkarlets botten ar
ren och torr. Detta ger battre vdrmeavledning och
forhindrar skador pa uppvarmningsytan. Placera
inga tomma kokkarl pa varmezonen.

ANVANDNINGSPRINCIP FOR
INDUKTIONSHALLENS VARMEZONER

1. magnetfalt
2. induktionsror

— Hallen ar utrustad med mycket effektiva
induktionsvérmezoner. Varmen genereras direkt i
karlets botten dar den behdvs mest. P4 sa sétt
undviks férluster genom den glaskeramiska ytan.

— Elférbrukningen  ar avsevart lagre an i
konventionella kokplattor med stralningsvarmare.

— Den glaskeramiska varmezonen varms inte upp
direkt, utan endast indirekt med varmen som
stralas tillbaka av karlet. Nar varmezonen sténgs
av indikeras denna varme som "restvarme".

-1 induktionsvarmezoner mojliggors
uppvarmningen av induktionsspolen som ar
monterad under den glaskeramiska ytan. Spolen
framkallar ett magnetfédlt som genererar
virvelstrommar i botten hos ett ferromagnetiskt
karl (dvs. ett karl som en magnet fastnar pa),
vilket i sin tur varmer upp karlet.

kokplatta som &r varm,
Torka omedelbart eller ta bort det med
en rakbladsskrapa (E4381014), aven
om matlagningszonen fortfarande ar
varm. Detta for att forhindra skador pa
hallens keramiska yta.
Anvand inte rengdéringsmedel eller andra
rengoringsmedel for att rengéra en varm
glaskeramikhall eftersom detta kan skada ytan.

Om socker eller mat med hdg
Q sockerhalt spills 6ver en keramisk

OBS! Var forsiktig sa att du ej branner dig pa
den varma ytan.

KOKKARL FOR INDUKTIONSHALL

LAMPLIGA KOKKARL FOR EN

INDUKTIONSHALL

— Induktionen fungerar korrekt om du anvander
lampliga kokkarl.

— Var alltid noga med att placera kastrullen eller
pannan mitt pa varmezonen.

— Lampliga kokkarl ar sadana som ar tillverkade av
stal, emaljbelagda stalkarl eller gjutjgrnspannor.



— Olampliga kokkarl: kokkarl av legeringsstal med
koppar- eller aluminiumbotten samt glaskarl.

— Magnettestet: Anvand en liten magnet for att
kontrollera om kastrullen eller pannan ar
ferromagnetisk. Om magneten fastnar pa
pannans botten, ar den Ilamplig for en
induktionshall.

— Nar du anvander en tryckkokare, hall ett 6ga pa
den tills ratt tryckniva har uppnatts. Stall forst in
varmezonen pa full effekt och anvand sedan
karlets utrustning for att minska
tillagningseffekten i ratt tid enligt instruktionerna
fran tryckkokarens tillverkare.

— Se till att det finns tillrackligt med vatska i
tryckkokaren eller i andra karl. P4 grund av
overhettning kan ett tomt kokkarl pa varmezonen
resultera i skador pa bade kokkarlet och
varmezonen.

— Folj tillverkarens anvisningar nar du anvander
speciella kokkarl.

— Anvand endast kokkarl med plan botten! Konkav
eller konvex (inbuktning eller utbuktning) botten
kan férsamra funktionen hos
overhettningsskyddsmekanismen och hallen kan
bli fér varm. Detta kan leda till sprickor i glasytan
och att karlets botten smalter. Garantin galler inte
for skador som uppstar till foljd av anvandning av
olampliga kokkarl eller &verhettning av tomma,
uttorkade kokkarl eller pannor (da inget finns i
dem).

Hg X
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e Anvand endast kokkarl som ar lampade for
elektrisk tillagning och induktionstillagning med:
— tjock botten (minst 2,25 mm)

— plan botten.
Varmezon Minsta diameter pa karlets
botten
@160 mm 2110 mm
@200 mm @ 145 mm
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6 VIKTIGT!

Nar du anvinder inbyggda induktionshallar,
anvand inte extra utrustning (till exempel sk.
reduktionsringar eller induktionsbas, vilket gor
kokkarl med icke-magnetisk botten mdjliga att
anvinda) mellan kokkérlets botten och den
glaskeramiska hallens yta. Anviandning av denna
typ av utrustning kan orsaka skador pa
apparaten och en hoég risk for brannskador
foreligger.

IGENKANNING AV KOKKARL
— Aven om ingen kastrull eller panna befinner sig
pa varmezonen eller om kastrullen/pannan har en
diameter som &r mindre &n varmezonens
diameter, blir det ingen energiforlust.

— Om karlet & mycket mindre an varmezonen, ar
det maojligt att det inte kdnns igen av varmezonen.
Nar varmezonen aktiveras visas tecknet "u" pa
displayen for tillagningseffekt. Om ett karl
placeras pa induktionsvarmezonen inom 10
minuter kdnner héllen igen det och slas pa med
den valda tillagningseffekten. Sa snart kokkarlet
tas bort fran varmezonen, avbryts effekttillférseln.

— Om en mindre panna eller kastrull placeras pa
varmezonen och den kanns igen, anvander hallen
endast sa mycket effekt som behdvs i enlighet
med pannans/kastrullens storlek.

TIPS FOR ENERGIBESPARING

— Nar du ska koépa kokkarl, observera att diametern
som anges pa karlet vanligtvis avser den Ovre
kanten eller locket som normalt &r storre &n
diametern pa karlets botten.

— Ratter med lang tillagningstid ska tillagas i en
tryckkokare. Se till att det alltid ar tillrackligt med
vatska i tryckkokaren. Om en tom tryckkokare
placeras pa hallen kan den Overhettas, vilket i sin
tur kan leda till skada pa bade karlet och
varmezonen.

— Tack kastrullen eller pannan med ett lock med
lamplig storlek nar sa ar majligt. Anvand kokkarl
som passar till mangden mat som du tillagar.
Tillagning i ett stort, delvis fyllt karl férbrukar mer
energi.



ANVANDNING AV HALLEN

Sla pa hallen genom att vrida pa vredet.

- Symboler pa panelen visar vilkken zon som
regleras av vilket vred.

— Véarmeeffekten for en zon kan stéllas in pa 9 olika
nivaer (1-9) plus P (Power Boost) - hdgre energi.

— Energiférbrukningen visas ocksd pa hallens
display

— Varmezoner &r anslutna i olika tidsintervall
beroende pa den installda regleringsnivan.

— Displayen forblir aktiv i ytterligare 10 sekunder
nér alla zoner har stangts av.

POWER BOOST (EFFEKTFORHOJNING)
Obs! En zon med symbolen P har mojlighet till
effektforhéjningsfunktionen. Pa denna zon aktiveras
hogre varmeeffekt i 5 minuter och sedan vaxlas till
niva 9.

Aktivera effektforhojningsfunktionen

Vrid vredet at hoger till symbolen "P". Displayen
visar bokstaven "P".

Stanga av effektforhojningsfunktionen tidigare
Effektforhojningsfunktionen stangs av sa snart som
du minskar effektnivan.

BARNLAS

g a
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Barnlaset kan aktiveras for att forhindra att hallar
aktiveras eller anvands. Det kan darfér anvandas
som en sakerhetsatgard for att forhindra att barn
anvander apparaten.

AKTIVERA BARNLASET

— Barnlaset kan aktiveras néar alla zonerna ar
avstangda.

— Vrid de bada vanstra vreden samtidigt och hall
kvar dem i "A" positionen.

— Bokstaven "L" visas pa alla displayer. Barnlaset
ar aktiverat.

— Om ett vred vrids visas "L" pa alla displayer.
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AVAKTIVERA BARNLASET
Vrid de bada vanstra vreden samtidigt och hall kvar
dem i "A" positionen.

VISA RESTVARME

Den glaskeramiska zonen visar symbolen "H" som
indikerar restvarmen. Varmezonen kan &aven ha
varmts upp av ett varmt kokkarl, eftersom varme
kommer tillbaka fran karlets botten. Om symbolen
"H" tdnds pa en zon nar den har sténgts av kan
restvarmen anvandas for att behalla temperaturen
pa en réatt eller vdrma upp med hjalp av restvarmen.
Aven nar symbolen "H" férsvinner kan zonen
fortfarande vara varm.

lakttag forsiktighet, risk for brannskador!

SNABBUPPVARMNINGSFUNKTION

Alla varmezoner ar utrustade med specialfunktioner
som aktiverar zonen pa hogsta effekt, oavsett det
aktuella instéllda vardet. Efter en kort stund atergar
varmeeffekten till det aktuella installda vardet (1 till
9).

Om denna funktion anvands maste anvandaren
valja den effektnivd som ska anvandas efter
avaktiveringen av snabbuppvarmningsfunktionen.

Snabbuppvarmningsfunktionen rekommenderas
i féljande fall:

For ratter som ar kalla i borjan av tillagningen och
maste varmas och tillagas en lang tid (till exempel
kottgryta). Snabbuppvarmningsfunktionen méjliggor
detta utan att man konstant maste kontrollera
varmezonen och andra effektnivan.

Snabbuppvarmningsfunktionen rekommenderas
inte i foljande fall:

For ratter som ar stekta eller stuvade och maste
vandas ofta, ratter som kraver att man tillsatter
vatskor eller rér om.

Dumplings eller pasta med hogt vatskeinnehall.
Rétter som maste kokas lang tid i en tryckkokare.

Aktivera den automatiska
snabbuppvarmningsfunktionen:

Vrid vredet at hoger till symbolen "A" och hall kvar i
tva sekunder tills du hor ett pipande ljud. Stall in
onskad effektniva. Pa effektdisplayen visas
symbolen "A" och den valda effektnivan. Sa snart
som tiden for hogre effektniva loper ut vaxlar héllen



automatiskt till den valda nivan som sedan visas
permanent.

Tidig avaktivering av
snabbuppvarmningsfunktionen:
Snabbuppvarmningsfunktionen avaktiverar  du
genom att minska effektnivan.
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9 Om knappen for effektniva ar i position "0"
efter att snabbuppvarmningsfunktionen aktiverades
och om ingen effektniva valdes, avaktiveras
snabbuppvarmningsfunktionen efter tre sekunder.
Om ett karl tas bort fran varmezonen och stalls
tillbaka inom 10 minuter aterupptas
snabbuppvarmningen och fortsatter tills den ar klar.

Vald Tid for automatisk uppvarmning
effektniva med hog effekt (sekunder)
1 48
144
230
312
408
120
168
216

© 0N g WN

FUNKTION FOR
SAKERHETSAVSTANGNING
Vald Antal timmar fére automatisk
effektniva avstangning

15
15
15
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Permanent drift av alla zoner ar tidsbegransad.
Denna tidsbegransning anges i tabellen ovan for
varje effektnivd. Aven om sékerhetsfunktionen
stanger av zonen visas "0" eller "H" (vid restvarme)
pa zonens display.

Zonen kan stangas av med vredet.

Exempel: Stall in varmezonen pa niva 6 och lat den
vara igang en stund. Om instéllningen inte &ndras
pa ett tag stédnger sakerhetsfunktionen av zonen
efter 1,5 timme.

OVERHETTNINGSSKYDD
— Varje varmezon &r utrustad med en kylflakt som
kyler den elektroniska panelen under tillagning
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och forblir aktiverad en stund nar tillagningen ar
klar (tills H visas).

— Induktionshéllen &r ocksd utrustad med ett
inbyggt skydd mot 6verhettning som forhindrar att
elektroniska komponenter skadas.

— Denna sakerhetsmekanism fungerar pa flera
nivaer.

— Om varmen fran en varmezon stiger kraftigt,
sanks tillagningseffekten automatiskt. Om detta
inte ar ftillrackligt fortsatter effekten pa varma
zoner att séankas stegvis; om ndédvandigt stangs
den av helt. | detta fall visas symbolen "E" pa
kontrollpanelen. Anledningen &r att skydda
elektroniken fran 6verhettning. Nar varmezonen
har svalnat blir alla effektnivaer tillgangliga igen.

FELKODER

E2 OVERHETTNING AV ZONER
Varmezoner kan éverhettas om ett tomt karl
lamnas pa en aktiv zon under tillagning.

E3 OLAMPLIGT KARL
Forlust av magnetiska egenskaper pa grund
av dverhettning av karlet.

E4 KONFIGURATIONSFEL FOR
VARMEZONEN
Kontakta auktoriserad service.

Om ett annat fel visas, kontakta Cylinda kundtjanst.

e Vid driftsfel eller om felindikeringen inte
forsvinner, koppla bort héllen fran natstrommen
i nagra minuter (lossa sdkringen eller vrid pa
huvudbrytaren). Ateranslut darefter spisen till
néatstrommen och sla pa huvudbrytaren.

Om problemet kvarstar, kontakta Cylinda kundtjanst.
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LJUD UNDER INDUKTIONSTILLAGNING

Ovisen och ljud Orsak

Induktionsgenererat Induktionstekniken

driftsljud. bygger pa egenskaperna
hos vissa metaller under
elektromagnetisk effekt.
Det resulterar i sa
kallade virvelstrommar
som tvingar molekylerna
att  oscillera. Dessa
oscillationer (vibrationer)
omvandlas till varme.
Det kan resultera i ljud,
beroende pa typen av
metall.

Losning: Detta ar normalt och ar orsakat av nagot

fel.

Transformatorliknande Intraffar vid tillagning pa

surrande. en hég effektniva.
Orsaken till detta ar
mangden energi som
overfors fran hallen till
kastrullen eller pannan.

Losning: Detta ljud forsvinner eller forsvagas nar

du minskar effektnivan.

Vibration och Detta ljud uppstar i

sprakande ljud fran  kokkarl (kastruller eller

kokkarl. pannor) tillverkade av
olika material.

Losning: Det uppstar fran vibrationer langs
angransande ytor for olika materiallager. Ljudet
beror pa kokkarlet. Det kan variera beroende pa
mangden och typen av mat som tillagas.

Flaktljud. Korrekt drift av
elektroniska
induktionskomponenter
kraver

temperaturreglering.
Hallen ar darfor utrustad
med en flakt som kors
pa varierande hastighet,
beroende pa den
avkanda temperaturen.
Losning: Flakten kan vara igang aven efter att
hallen stangts av, om temperaturen forblir fér hog.

sV

UGN

STALLA IN UGNSVARME

(beroende pa modell)

Ugnen kan regleras med vredet for "val av
ugnselement”  for att valja funktion och
"temperaturinstéllning" for att stalla in temperaturen.

Vrid reglaget (véanster och hoger) for att vélja
ugnsvarme (se programtabell)

9 Installningarna kan ocksa andras under drift.

m 0 m 0
= =l =
|
= s
]
i R
ANVANDA UGNEN

Drifttemperaturen stélls in med temperaturvredet,
fran 50 - 300°C. Nar vredet vrids medurs valjs hogre
temperatur och nar det vrids moturs valjs lagre
temperatur.

9 Om du tvingar vredet o6ver nollpunkten
skadas termostaten!

STANGA AV UGNEN
Vrid FUNKTIONSVREDET FOR UGNSELEMENT
till 1age "0”.

Funktioner kan variera beroende pa modell, se
din vredsymbol nedan.

Funktion Beskrivning

Foreslagen

temperatur °C

Ugnsvéarme

Iz] SNABBUPPVARMNING
Anvand denna funktion om du

vil varma upp ugnen till
onskad temperatur sa snabbt
som mojligt. Denna funktion
lampar sig inte for tillagning av
mat. Nar ugnen varmts upp till
den onskade temperaturen ar

50-300 uppvarmningsprocessen klar.

|:| OVER OCH UNDERVARME
Elementen i ugnsutrymmets
nedre och Ovre del utstralar
jdmn varme i ugnen. Bakverk
eller kott kan endast

200 graddas/stekas pa en plat.

E] OVERVARME
Endast elementet i taket i
ugnsutrymmet utstralar varme
o6ver maten. Anvand den for

att bryna rattens Ovre del
180  (slutbryning).
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Funktion

Foreslagen

temperatur °C

Ugnsvéarme

M

sV

180

230

230

170

200

180

180

Beskrivning

UNDERVARME

Endast elementet i botten i
ugnsutrymmet utstralar varme.
Anvand denna varmare for att
bryna rattens undre del.
GRILL

Endast grillelementet, en del
av den stora grillen, ar
aktiverad. Detta system
anvands for att grilla en
mindre mangd varma
smorgasar, och for att rosta
bréd.

STOR GRILL

Overelement och
grillvarmaren ar aktiverade.
Varmen utstralas direkt fran
grillelememtet i ugnstaket.

Overelementet &  ocksa
aktiverad for att forstarka
varmeeffekten. Denna

kombination anvénds for att
grilla en mindre mangd varma
smorgasar, kott eller korv, och
for att rosta brod.

GRILL MED FLAKT
Grillelementet och flakten &r
aktiverade. Denna
kombination anvénds fér att
grilla kétt och steka storre
kottstycken av fagel pa en
plat. Den ar ocksa lamplig for
gratangratter och bryning till
en krispig skorpa.

VARMLUFT OCH
UNDERELEMENT
Underelement, ringelement
och flakten &r aktiverade.
Detta system anvands for att
baka pizza, saftiga bakverk,
fruktkakor, vetebréd och paj
pa flera platar samtidigt.
VARMLUFT

Ringelementet och flakten &r
aktiverade. Flakten pa den
bakre vaggen i ugnsutrymmet
sakerstaller att varmluften
cirkulerar konstant runt steken
eller bakverket. Detta lage
anvands for att ugnssteka kott
och gradda bakverk pa flera
platar samtidigt.
UNDERELEMENT OCH
FLAKT

Detta system anvands for att
gradda lagjasta bakverk och
konservera frukt och
grénsaker.

Funktion Beskrivning

Foreslagen

temperatur °C

Ugnsvéarme
VARMNING AV TALLRIKAR
Anvand denna funktion for att
varma upp tallrikar, koppar
etc. innan du serverar maten i
dem for att halla maten varm

60 langre.
UPPTINING
Luften cirkulerar utan att nagot
element ar aktiverad. Endast
flakten ar pa. Detta lage
anvands for langsam upptining

- av fryst mat.

RENGORINGSFUNKTION

Izl Anga som uppstar gor

(@

matrester mjukare och
underlattar  rengoring av
70 ugnen.

Viktiga varningar

Det gar at mycket energi for att hetta upp en tom
ugn. Darfor sparar du mycket energi genom att
tillaga flera ratter i foljd, eftersom ugnen da redan ar
varm.

Du kan stédnga av ugnen cirka tio minuter innan
tillagningsprocessen forvantas vara avslutad. Pa
detta satt sparar du strém och utnyttjar restvarmen.

Q Nar tillagningen ar klar sténgs kylflakten av.
Om du lamnar kvar ratten i ugnen kan anga
avdunsta fran den och kondensera pa frontpanelen
och ugnsluckan.

Falsar for platar

UGNSINSTALLNING

UGNSBELYSNING
Vid alla val slas ugnsbelysningen pa automatiskt.

SNABBUPPVARMNING

Anvand denna funktion for att vérma upp ugnen till

Onskad temperatur s& snabbt som mdjligt. Detta

lage lampar sig inte for tillagning.

— Vrid "Funktionsvredet" till
"snabbuppvarmning”.

— Stall in ugnen till 6nskad temperatur med
"temperaturvredet”.

positionen
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I:] OVER OCH UNDERVARME

Elementen i ugnsutrymmets nedre och &vre del
utstralar jAmn varme i ugnen. Bakverk och koétt kan
endast tillagas pa en plat.

Steka kott

Anvand emaljerade karl, karl av hardat glas eller
lera, eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar av rostfritt
stal ar inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen
kraftigt.

Gradda bakverk

Anvand endast en fals och morka bakplatar. |
bakplatar med ljus farg blir grédddningen av
bakverken samre, eftersom sadan utrustning
reflekterar varmen. Placera alltid bakplatarna pa
gallret. Om du anvander den medféljande bakplaten,
ta bort gallret. Graddningen blir jamnare och tar
kortare tid om ugnen &r férvarmd.

Placera inte den djupa bakplaten i den
nedersta falsen.

DD STOR GRILL, GRILL

Vid grillning av mat med den stora grillen aktiveras
den O&verelementet och grillelementet i taket i
ugnsutrymmet.

Vid grillning av mat aktiveras Overelement och
grillelement i taket i ugnsutrymmet.

Férvarm den grillelementet i fem minuter.

Maximal temperatur vid anvandning av grill och stor
grill ar 230°C.

Hall alltid ugnen under uppsikt vid anvandning.
Kottet kan brénnas snabbt pa grund av hdg
temperatur.

Stekning med grill &r lamplig for knaprig och fettsnal
tillagning av bratwurst, kott- och fiskbitar (stekar,
tunna kottskivor, laxstekar eller filéer etc.) eller rostat
bréd.

Vid grillning direkt pa gallret, smorj gallret med olja
for att forhindra att kottet fastnar pa det, och satt in
det pa den 4:e falsen. Satt in droppbrickan pa den
1:a eller 2:a falsen. Vid grillning i en bakplat, se till
att det finns tillrackligt med vatska i platen sa att
maten inte branns. Vand pa kottet under tillagning.

Efter grillning, rengér ugnen, tillbehéren och andra
redskap.

Vid ugnsbakning av forell, torka fiskarna med
hushallspapper. Tillsatt kryddor inuti, pensla med
olja pa utsidan och placera pa gallret. Vand inte pa
fiskarna under grillningen.

SV

e Grillen far endast anvandas nar
ugnsluckan ar stangd.

Grillvarmaren, gallret och andra ugnstillbehér blir
mycket varma under grillning. Anvand darfor
grytvantar och grilltang.

Tillagning med roterande spett

(beroende pa modell)

Maxtemperatur vid anvandning av roterande
grillspett ar 230°C.

Satt in stédet for grillspettet i den 3:e skenan
nerifran och satt den grunda bakplaten i den
nedersta (1:a) skenan som droppbricka.

Satt kottet pa spettet och dra at skruvarna.

Placera spettets handtag pa det framre stodet for
spettet och satt in spetsen i éppningen pa hoger
sida av den bakre vaggen i ugnen (6ppningen
skyddas med ett roterande lock).

Ta av spettets handtag och stang ugnsluckan.

Sétt pa ugnen och valj systemet STOR GRILL.

Anvand inte grillen i position 4.

e Grillen far endast anvandas nar
ugnsluckan ar stangd.

GRILL MED FLAKT

| detta anvandningslage aktiveras grillelementet och
flakten samtidigt. Lampligt for grillning av kott, fisk
och grénsaker.

(Se beskrivningar och tips for GRILL.)

13



VARMLUFT OCH UNDERELEMENT
Underelement, ringelement och varmluftsflakten ar
aktiverade. Lamplig foér bakning av pizzor,
appelpajer och fruktkakor.

(Se beskrivningar och tips fér OVER OCH
UNDERELEMENT.)

VARMLUFT

Den ringelementet och flakten ar aktiverade. Flakten
pa den bakre véggen i ugnsutrymmet sakerstaller att
varmluften cirkulerar konstant runt steken eller
bakverket.

Steka kott

Anvand emaljerade karl, karl av hardat glas eller
lera, eller gjutjarnskarl eller -plat. Platar av rostfritt
stal ar inte lampliga, eftersom de reflekterar varmen
kraftigt.

Tillsatt tillrackligt med vatska under
tillagningsprocessen for att forhindra att kottet
brénns. Vand pa kottet under stekning. Steken blir
saftigare om du tacker éver den.

Gradda bakverk

Foérvarmning rekommenderas.

Kex och smakakor kan gréaddas i grunda bakplatar
pa flera platar samtidigt (2:a och 3:e).

Observera att graddningstiden kan variera dven om
bakplatarna som anvands &r likadana. Smakakorna i
den 6vre bakplaten kan bli fardiga tidigare an de i
den nedre.

Placera alltid bakplatarna pa gallret. Om du
anvander den medféljande bakplaten, ta bort gallret.

For jamn graddning, se till att smakakorna har
samma tjocklek.

9 Det kan ibland vara nédvandigt att ta ut platen
och vanda den for att fa ett jamnare resultat.

Placera inte den djupa bakplaten i den
nedersta falsen.

UNDERVARME OCH FLAKT

Anvands for att gradda lagjasta bakverk och
konservera frukt och grénsaker. Anvand den andra
falsen nerifran och en ganska grund bakplat for att
lata varmluften cirkulera 6ver platens 6vre del.

UPPTINING

| detta lage cirkulerar luften utan att nagra element
arigang.

Mat som lampar sig for upptining &r bland annat
bakverk med tjock kram eller smoérbaserad fylining,
kakor och bakverk, bréd och rullar och djupfryst
frukt.

sV

VARMNING AV TALLRIKAR

Anvand denna funktion for att varma upp tallrikar,
koppar etc. innan du serverar maten i dem for att
halla maten varm langre.

l;] RENGORINGSFUNKTION

Anga som uppstar gér matrester mjukare och

underlattar rengdring av ugnen. Gor sa har:

— Lat ugnen svalna.

— Hall ca 0,5 liter hett eller varmt vatten i ugns
pannan.

— Placera ugnspannan in i ugnen pa niva 1

— Séatt ugnen pa 70°C och funktionsvéljare for ugn
pa lage .

— Véarm ugnen i ca. 30 min.

— Oppna ugnsluckan och ta bort ugnspannan.

— Rengor ugnen med varmt vatten med diskmedel.

RENGORING & UNDERHALL

Koppla bort spisen fran elnatet och
vanta tills hela spisen har svalnat.
Barn ska inte rengdra spisen eller utféra
underhallsatgarder utan dversyn av en vuxen.

Rostfri stalplat pa apparatens framsida

(beroende pa modell)

Rengdr denna yta endast med ett milt
rengdringsmedel (diskmedel) och en mjuk svamp
som inte repar ytan. Anvand inte rengdringsmedel
med slipverkan eller rengdringsmedel som
innehaller I6sningsmedel, da de kan skada ytan.

Lackerade ytor och plastdelar

(beroende pa modell)

Rengor inte vreden och knapparna, luckhandtag,
dekaler och mark/-typskyltar med slipande
rengéringsmedel eller slipande rengdringsmaterial,
alkoholbaserade rengéringsmedel eller med alkohol.
Avlagsna omedelbart flackar med en mjuk, icke-
slipande trasa och lite vatten for att undvika att ytan
skadas.

Du kan &ven anvanda rengdringsmedel och
rengdringsmaterial avsedda for sadana ytor enligt
tillverkarnas instruktioner.

Emaljytor (ugn, spishall)

Anvand en fuktig svamp med rengéringsmedel. Feta
flackar kan tas bort med varmt vatten och ett sarskilt
rengdéringsmedel for emalj. Rengdér aldrig emaljytor
med slipande rengdringsmedel, eftersom det kan
orsaka oaterkalleliga skador pa apparatens yta.

Glasytor

Anvand inte grova, slipande rengdringsmedel eller
vassa metallskrapor for att rengéra ugnens glasdorr,
annars kan de repa ytan och goéra sa att glaset
splittras. Rengdr glasytorna med  sarskilda
rengdéringsmedel for glas, speglar och fonster.
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RENGORA DEN GLASKERAMISKA YTAN
Efter varje anvandning, vanta tills den glaskeramiska
ytan har svalnat och rengér den. | annat fall kommer
orenheter att branna fast i det heta ytan nasta gang
du anvander hallen.

For regelbundet underhall av den glaskeramiska
héllen, anvand speciella héllrengéringsmedel som
skapar en skyddsfilm pa ytan for att foérhindra att
smuts fastnar.

Innan varje anvandning av den glaskeramiska ytan,
torka av dammet eller andra orenheter som kan repa
ytan fran bade hallen och kokkarlets botten.

9 Stalull, slipande svampar och slipande
pulver kan repa ytan. Ytan kan ocksa skadas genom
aggressiva sprayrengéringsmedel och olampliga
rengdéringsmedel i vatskeform.

Trycket kan nétas bort om aggressiva eller slipande
rengéringsmedel eller kokkarl med ojamn eller
skadad botten anvands.

Anvand en fuktig trasa for att ta bort mindre
orenheter. Torka sedan av ytan.

Avlagsna eventuella vattenflickar med en mild
attikslosning. Anvand inte denna I6sning for att torka
av ramen (géller endast vissa modeller), eftersom
den kan tappa glansen. Anvéand inte aggressiva
sprayrengoringsmedel eller avkalkningsmedel.
Anvand sarskilt hallrengéringsmedel for
glaskeramiska ytor vid envis smuts. Folj tillverkarens
anvisningar. Var noga med att fa bort alla rester av
rengoringsmedlet eftersom de kan skada den
laskeramiska ytan nar varmezonerna hettas upp.

Avlagsna hart sittande och inbranda rester med en
rakbladsskrapa (E4381014). Var forsiktigt nar du
anvander skrapan for att forhindra personskada.

sV

1
L

9 Anvand rakbladsskrapan endast nar smuts

inte kan avlagsnas med en vat trasa eller
héllrengéringsmedel.
Hall skrapan i korrekt vinkel (45° till 60°). Tryck
forsiktigt skrapan mot glaset och fér den 6ver hallen
for att avlagsna smutsen. Se till att inte skrapans
plasthandtag (pa vissa modeller) kommer i kontakt
med en varm kokzon.

AN |
9 Tryck inte skrapan vinkelratt mot glaset da

det annars ar latt att skada héllens yta med
skrapans spets eller blad.

Ta omedelbart bort socker eller sockerrik mat fran
den glaskeramiska héallen med en rakbladsskrapa
(E4381014), aven om hallen fortfarande ar varm,
eftersom socker kan skada ytan permanent.

9 Missfargning av den glaskeramiska ytan
paverkar inte dess anvandning eller ytans stabilitet.
Sadan missfargning ar ofta ett resultat av matrester
som brant fast i ytan, eller har den orsakats av vissa
kokkarl (som aluminium eller koppar). Sadan
missfargning ar mycket svar att ta bort helt.

Obs! Missfargning och liknande paverkar bara
hallens utseende och inte dess funktion.
Aluminiumkarl eller karl med aluminiumbotten kan
missfarga hallen. Reparation av denna typ av
skador tacks inte av garantin.

UGN

Rengdr ugnens vaggar med en fuktig svamp och
rengdéringsmedel.

For att rengéra envisa flackar som brants in i
ugnsvaggen, anvand ett sarskilt rengéringsmedel for
ugns-emalj.

Torka ugnen noga efter rengdring.

Reng6r endast ugnen nar den &r helt kall.

Anvand aldrig slipande rengdringsmedel, eftersom
det kan repa emaljytan.

Rengdr ugnens tillbehér med en svamp och
rengoringsmedel. Du kan ocksa anvéanda sarskilda
rengdringsmedel for att ta bort envisa eller
fastbréanda flackar.

I;l ANVANDA RENGORINGSFUNKTION
(VATRENGC')RING) FOR ATT RENGORA
UGNEN

Vrid FUNKTIONSVREDET till Rengdring [£]. stan
TEMPERATURVREDET pa 70°C. Hall 0,5 liter
vatten i en bakplat och satt in den i den nedersta
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falsen. Efter 30 minuter har matrester pa de
emaljbelagda ugnsytorna mjukats upp och kan
torkas bort enkelt med en fuktig trasa.

e Rengor efter nar ugnen har svalnat helt.

BORTTAGNING OCH RENGORING AV
GALLER OCH UTDRAGBARA
TELESKOPSKENOR

Anvand endast ett milt rengéringsmedel for att
rengdra ugnsstegarna.

Hall ugnsstegarna pa den nedre sidan och dra dem
mot mitten av ugnen.
Ta bort dem fran éppningarna upptill.

Rengor inte de utdragbara skenorna i
diskmaskinen.

BYTA GLODLAMPAN

Glédlampor ar forbrukningsartiklar som inte omfattas
av garantin. Ta ut platarna, gallret och skenorna
innan du byter glédlampan.

Koppla ur apparaten fran vagguttaget!

Halogenlampa: G9, 230 V, 25 W.
(Vanlig glédlampa E14, 230 V, 25 W - beroende pa
modell.)

i ey
A/ B

A Lossa lampglaset och dra ut eller skruva ur
glédlampan.

@ Anvand skyddshandskar for att undvika
brannskador.

B Anvand en platt skruvmejsel for att frigéra
lamphdljet och ta bort det. Ta bort glddlampan.

9 Var forsiktig sa att du inte skadar
belaggningen.

MJUK STANGNING

(beroende pa modell)

Spisarna ar utrustade med de nya, sakra
mjukstdngande gangjarnen. Dessa speciella
gangjarn garanterar en mycket tyst och mjuk
stdngning av ugnsluckan.

sV

Om for mycket kraft anvands for att
stanga luckan reduceras effekten av
systemet eller systemet kringgads av
sakerhetsskal.

LUCKLAS

(beroende pa modell)

Oppna lucklaset genom att forsiktigt trycka det at

héger med tummen medan du samtidigt drar luckan

utat.

Nar ugnsluckan stangs  atergar
lucklaset automatiskt till sitt

ursprungslage.

TA BORT OCH ATERMONTERA
UGNSLUCKAN
(beroende pa modell)
1. Oppna ugnsluckan (upp till &ndléget).
2. Vrid flikarna pa luckans gangjarn (vid vanlig
stangning).
For lucka med mjuk stangning, vrid flikarna 90°.

3. Sténg ugnsluckan langsamt tills flikarna passar
ihop med gangjarnen i luckans sidoribbor. Vid en
vinkel pa 15° (i forhallande till den stangda
luckans lage), stang luckan lite och dra ut den
fran bada gangjarnen pa apparaten.

Innan du atermonterar luckan,
kontrollera alltid att gangjarnsflikarna ar
korrekt placerade i luckans sidoribbor.
Du férhindrar da plotslig stdngning av
gangjarnet som ar anslutet till en stark
fiader. Om en flik frigérs medfor detta

skada pa luckan och risk for
personskada.
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Ta bort och montera ugnsluckan
(beroende pa modell)

1. Oppna ugnsluckan (upp till &ndlaget).
2. Lyft och vrid flikarna.

3. Stang langsamt ugnsluckan, lyft den nagot och
dra ut den fran bada gangjarnen pa apparaten.

“—

9 Satt tillbaka luckan genom att utféra dessa
steg i omvand ordningsféljd. Om luckan inte 6ppnas
eller stangs ordentligt, se till att gangjarnen ar
korrekt placerade pa hakarna.

TA BORT OCH ATERMONTERA
UGNSLUCKANS GLASRUTA

(beroende pa modell)

Ugnsluckans glasruta kan rengéras fran insidan,
men den maste tas bort forst. Ta bort ugnsluckan
(se kapitlet "Ta bort och montera ugnsluckan").

Lyft stéden pa luckans vanstra och hogra sida lite
(markering 1 pa stédet) och dra bort dem fran

glasrutan (markering 2 pa stodet).

SV

Hall i luckans glasruta vid den nedre kanten, lyft den
nagot sa att den inte langre &r fast i stédet och ta bort
den.

Avlagsna den tredje glasrutan (endast pa vissa
modeller) genom att lyfta och ta bort den. Ta ocksa
bort gummitatningarna pa glasrutan.

\ll

9 Montera tillbaka glasrutan i omvand ordning.
Markeringarna (halvcirkel) pa luckan och glasrutan
ska dverlappa.

Ta bort och montera ugnsluckans glasruta
(beroende pa modell)

Skruva ur skruvarna pa luckans vanstra och hogra
sida och dra ut den &vre ribban. Du kan nu dra ut
luckans glasruta.

\II

9 Satt tillbaka luckans glasruta genom att utféra
dessa steg i omvand ordningsfoljd.
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FELSOKNINGSTABELL

Problem/fel
Huvudséakringen i ditt hem
utldses ofta.
Ugnsbelysningen fungerar

inte.
Maten &r halvfardig. . .

Feldisplay pa héllen

Du har slagit pa varmezonen,
men symbolen "u" fortséatter att
blinka.

Snabbuppvarmningsfunktionen
Power Boost stdngs av
automatiskt.

Om displayen inte tdnds nar
apparaten har anslutits il
elnatet, fungerar inte hallen.
Felmeddelande "E/2" visas pa
displayenheten.
Felmeddelande "E/3" visas pa
displayenheten.
Andra fel "E/A"
nummer" visas.

eller "E /

Losning

Ring en servicetekniker.

Kontrollera att effekten pa alla paslagna apparater inte éverskrider kapaciteten i

elnatet i hemmet.

Las avsnittet om att byta glédlampan i kapitlet "Rengdring och underhall”.

Har du valt ratt temperatur och uppvarmningssystem?

Ar ugnsluckan stéangd?

Orsak

Kastrullen eller pannan ar inte
lamplig for induktionshallar, eller dess
diameter ar for liten. Kastrullen eller
stekpannan kanske verhettades och
paverkade de magnetiska
egenskaperna.

Det &r normalt for Power Boost-
funktionen att stédngas av efter en
viss tidsperiod och for hallen att vaxla
till effektniva 9. Om varmezonen ar
Overhettad stanger
sakerhetsmekanismen av funktionen
for extra effekt!

Foér hég spanning eller apparaten ar
inte korrekt ansluten.

Hallen har dverhettats.

Olampligt  kokkarl som  saknar
ferromagnetiska egenskaper.

Ett fel har intraffat i elkretsen.

Losning
Kontrollera om karlet ar
ferromagnetiskt (om en magnet

fastnar pa det). Kontrollera att karlets
diameter ar ftillrackligt stor (normalt
> 12 cm).

Om displayen fortsatter att blinka
efter till- och frankoppling, koppla bort
apparaten fran elnatet. Vanta i 5
minuter och koppla in den igen.
Ateraktivera
effektforstarkningsfunktionen (Power
Boost). Stdng vid behov av
varmezonen och koppla in den igen.
Aktivera sedan
effektforstarkningsfunktionen (Power
Boost). Vanta en stund for att hallen
ska svalna.

Koppla bort apparaten fran elnatet
och kontrollera anslutningen.

Vanta tills hallen har svalnat. Anvand
sedan en lagre effektinstallning.
Anvénd en annan Kkastrull
panna.

Koppla bort apparaten fran elnatet i 5
minuter. Koppla sedan in den igen.
Om felet visas pa nytt, kontakta en
servicetekniker.

eller

Om problemet inte kan I6sas med ovanstaende rad, ring Cylinda kundtjanst. Kostnad for reparationer,
eller garantiansprak, till foljd av felaktig anslutning eller anvdndning av apparaten técks inte av
produktgarantin. | detta fall star anvandaren for kostnaden for reparationen.

SV
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INSTRUKTIONER FOR
INSTALLATION OCH ANSLUTNING

PLACERING AV SPISEN (mm)

min 100_

=

850 - max. 940
850

700

Véaggarna eller inredningsdelarna intill apparaten
(golv, bakre koksvagg, sidovaggar) ska tala
temperaturer pa minst 90°C.

MONTERING AV TIPPSKYDD (mm)

~80=.~
/

850-940

13-30 13-30

]
i

, ™ o

\Il

9 Folj ritningen och sétt fast hallaren pa vaggen
med de medféljande skruvarna och férankringarna.

SV

Om de medféljande skruvarna och férankringarna
inte kan anvandas, anvand andra som sakerstaller
en saker installation pa vaggen.

JUSTERA IN PRODUKTEN I VAG
(beroende pa modell)

JUSTERING AV SPISENS HOJD

(beroende pa modell)

Spisens hojd ar 900 mm. Du kan justera apparatens

hojd fran 850 till 940 mm.

1. Placera spisen pa golvet sa att den ligger pa
baksidan.

2. Skruva loss skruvarna, se pilarna.

Torx T20
3. Stall in énskad héjd.
4. Skruva i skruvarna igen.

"

S

/
/

Spisen maste installeras horisontellt!

Folj dessa steg:

1. Vrid pa hojdjusteringsskruvarna (se figur 1) for att
justera spisens hojd i korrekt position.

2. Justera hjulen (se figur 2) genom att skruva dem
med tva skruvar framtill pa golvlisten. Kontrollera
spisens horisontella position med ett vattenpass.
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3. Placera blindpluggarna i halen pa golvlistens front
(se figur 3).

ANSLUTNING TILL ELNATET
Kontakta en behorig elektriker nar du ska koppla
in produkten.

g 1-usO-T | o711 o~

380-415V 3N~ | )

220-240V ~

Endast en auktoriserad, behorig person far installera
apparaten. Denna person ar forpliktigad att installera
spisen och kontrollera att det fungerar felfritt.

Spis med 3-fasanslutning ska sdkras med 3x16 A.
(400V)

Spis med enfas anslutning ska sdkras med 1x32 A.
(230V)

OBS! Nolledare samt jordférbindelse kravs alltid !

SV

KLAMSKYDD
Anslutningsplinten ska skyddas av ett klamskydd, se
extra utrustning. Fara for elektrisk stot.

VIKTIGT
For elektrisk demontering eller montering av spisen
maste apparaten kopplas fran elnatet och far inte
anvandas.

Vid installation av spisen maste foljande

beaktas:

— Verifiering av elnatets korrekta spanning.

— En kontroll av element, sakerstdlla att
skyddsjordningen ar korrekt.

— Spisen av alla apparatens funktioner infor kunden
och instruktioner om service och underhall.

OBS

Spisen ar en klass l-apparat enligt foreskrifterna for
forebyggande elsdkerhet och maste anslutas till
skyddsjordningsledare.
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KASSERING

Emballaget ar tillverkat i miljévanliga material som
kan atervinnas, kasseras eller férstéras utan att
belasta miljon. Darfér ar foérpackningsmaterialen
tydligt markta.

Symbolen pa produkten eller emballaget anger att
produkten inte far hanteras som normalt
hushallsavfall. Produkten ska i stallet Iamnas in pa
en auktoriserad atervinningscentral for hantering av
elektrisk och elektronisk utrustning.

Korrekt avfallshantering av produkten hjalper till att
forhindra negativa effekter pa miljo och halsa. For
detaljerad information om kassering och hantering
av produkten, kontakta lokala myndigheter som har
hand om avfallshantering, eller din aterforsaljare.

SV



BAKNING
grund emaljbelagd
bakplat _
- 2,3 E) 140-150* 30-45
- 2.3,4 E) 130-140* 3555
grund emaljbelagd
bakplat _
- 2,3,4 140-150 35-50
rund metallform
@26/tradhylla _
- (stodgaller) 2 160-170% 20-35
2 170-180
- 2x rund metallform @ 5575
- ?zogré?lhy;la
stodgaller 2 170-180
45-65
»
- tradhylla/galler 4 ] 230 14
tradhylla (stédgaller) +
djup  bakplat ~ som 4 m 230 20-35
droppbricka

*
-
o
2
o
o
3
=
o
3
3
C
=4
5]
]

Vi férbehaller oss rétten att géra andringar och korrigera fel i bruksanvisningen.
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